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Montefioralle Divino 2026: dal 25 al 27 settembre il Chianti
Classico torna protagonista nel borgo di Montefioralle

Tre giorni di degustazioni con i Viticoltori di Montefioralle. Domenica 27
settembre una speciale degustazione orizzontale dei Chianti Classico Riserva e
Gran Selezione 2020 guidata da Clizia Zuin, Head Sommelier e Wine Buyer di Atto
di Vito Mollica a Firenze.

Greve in Chianti, 12 settembre 2026 - Da venerdi 25 a domenica 27 settembre torna
Montefioralle Divino, il wine festival organizzato dall’Associazione Viticoltori di
Montefioralle, che ogni anno porta i vini del territorio nel cuore dell'antico borgo medievale
di Montefioralle, nel comune di Greve in Chianti.

Per tre giorni, dalle 11:00 alle 19:00, Piazza Santo Stefano diventera un grande spazio di
degustazione a cielo aperto, dove il pubblico potra incontrare direttamente i produttori e
assaggiare le diverse interpretazioni del Chianti Classico, dall’Annata alla Riserva fino alla
Gran Selezione.

Montefioralle Divino nasce proprio con l'obiettivo di raccontare il vino attraverso il luogo in
cui viene prodotto. In pochi passi e attraverso i calici delle diverse aziende, il visitatore ha
infatti la possibilita di confrontare vini nati all'interno dello stesso territorio, scoprendone
affinita e differenze legate ad altitudine, esposizione, suoli e sensibilita dei singoli
produttori.

Un’esperienza resa ancora piu particolare dalla cornice di Montefioralle, borgo medievale
raccolto allinterno della sua antica cinta muraria e circondato dai vigneti del Chianti
Classico.

La Riserva e la Gran Selezione 2020 raccontate da Clizia Zuin

Uno degli appuntamenti centrali dell'edizione 2026 sara |la degustazione orizzontale dei
Chianti Classico Riserva e Gran Selezione 2020 dei Viticoltori di Montefioralle, in
programma domenica 27 settembre alle ore 11:30 e, in replica, alle ore 14:30.

Un’occasione per mettere a confronto, a distanza di sei anni dalla vendemmia, le diverse
espressioni di una stessa annata e di uno stesso territorio attraverso due delle tipologie piu
importanti della denominazione.
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A condurre la degustazione sara Clizia Zuin, Head Sommelier e Wine Buyer del ristorante
Atto di Vito Mollica di Palazzo Portinari Salviati a Firenze, ristorante insignito di una stella
Michelin. Zuin, responsabile di una cantina di circa 850 etichette con una particolare
attenzione alla Toscana, € stata premiata da Gambero Rosso come Miglior Sommelier
nella Guida Ristoranti d’Italia 2026.

La sua conduzione accompagnera i partecipanti in una lettura comparata dei vini, mettendo
in evidenza le caratteristiche dell'annata 2020 e, soprattutto, le differenti interpretazioni che
i produttori riescono a ottenere all'interno del territorio di Montefioralle.

Un festival per incontrare direttamente i vignaioli

Durante le tre giornate i visitatori potranno muoversi liberamente tra gli stand delle
aziende, incontrare i vignaioli, degustare i loro vini e acquistare direttamente le bottiglie.

Il calice per la degustazione libera dei vini delle aziende presenti ha un costo di 25 euro,
ridotto a 20 euro per I'acquisto online sul sito dell'’Associazione Viticoltori di Montefioralle.

Ad accompagnare il vino ci sara anche una proposta gastronomica: in Piazza Santo Stefano
sara presente lo stand di Novecento, mentre nel borgo saranno disponibili le proposte del
Bar-Circolo di Montefioralle e dei ristoranti locali Il Desio, Il Guerrino e La Castellana.

Gli stand dei produttori saranno dotati di coperture e la manifestazione si svolgera anche
in caso di maltempo.

Navetta gratuita da Greve in Chianti

Per facilitare l'accesso al borgo, dove i parcheggi sono limitati, nelle giornate di sabato 26 e
domenica 27 settembre, dalle 11:00 alle 19:00, sara attivo un servizio gratuito di bus
navetta tra Piazza Trento a Greve in Chianti e Montefioralle.

MONTEFIORALLE DIVINO 2026

Venerdi 25 settembre
ore 11:00 - 19:00

Sabato 26 settembre
ore 11:00 - 19:00

Domenica 27 settembre
ore 11:00 - 19:00

Domenica 27 settembre - Degustazione orizzontale
Chianti Classico Riserva e Gran Selezione 2020
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ore 11:30 e replica ore 14:30
Conduce Clizia Zuin

Luogo: Piazza Santo Stefano, Montefioralle - Greve in Chianti (FI)

Calice Montefioralle Divino: €25
Prevendita online: €20

Informazioni, programma e prenotazioni:
https://www.viticoltorimontefioralle.com/it/pagina/show/9

Contatti stampa e informazioni

Associazione Viticoltori Montefioralle
Via di San Cresci 4c

50022 Greve in Chianti (Fl)

Tel. +39 339 2739149
associazione@viticoltorimontefioralle.com
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